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MENU | 2023

rRICOTTA, NDUJA € PARMIGIANO

Ricotta di mucca di Latterie Gargiulo, Nduja di Spilinga
artigianale e Parmigiano Reggiano di vache rosse 24 mesi

4,00 €

POLPETTE DI NONNA

Macinato di manzo, Vitello e maiale, Vino bianco, Aglio e
Rosmarino

4,50 €

BROCCOLO &€ SALSICCIA

Broccoli ripassati aglio olio e peperoncino, salsiccia di Cinta
Senese, vino

4,50 €

FACIOLI X COTICHE

Fagioli borlotti, guanciale e cotiche di maialino nero casertano,
pomodoro biologico calabrese

q,00 €

FRITTATA ROMANAN

Patata schiacchiata, sugo fresco di datterini e cipolla, basilico
q,00 €

LINGOTTI®
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SUPPLI CLASSICO

Pomodoro Biologico Calabrese, Fior di Latte Artigianale di
Gragnano, Parmigiano Reggiano Dop 24 Mesi, Basilico

2,80 €

OLIVE NSCOLANANE

Ricetta tradizionale da noi rivisitata con Olive del Piceno,
Macinato di Maiale, di Pollo Brado, Vitella, Parmigiano
Reggiano di Vacche Rosse e Brune 24 mesi

5,00 € (1072)

suPPLI ROMANO

Pomodoro Biologico Calabrese, Fior di Latte Artigianale di
Gragnano, Parmigiano Reggiano Dop 24 Mesi, Ragu di
regaje di Pollo e Salsiccia Nero Lucano, Funghi Porcini

3,50 €

LA cq-ﬁclmmo.
/CARBOMB |
Guanciale di Maiale Nego Lucano Bialogico Az. Agricola
Bioagrimar, Spumayleggera dUovo di Galline Livornesi Az.
Agricola’ Le Macchie, Pecorino Romano D.OM.
(di origie Municipale RM))

FRITTI



Trancio di Pizza in tre cotture, fritta, al vapore e al forno,
Sugo al Basilico, Parmigiano Reggiano 24 mesi

q,00 €

Trancio di Pizza in tre cotture, fritta, al vapore e al forno,
Pancia di maialino laziale hong shao rou, Bbqg al cipollotto
crema di cicoria ripassata, Polvere di cipolla e peperone
Crusco di Teggiano, Senape verde

700 €

MORTN22A

Trancio di Pizza al Padellino con Prefermento Ripieno di
Mortadella Artigianale

4,00 €

BRUSCHETTE
BRUSCHETTAN SUPER TOMNTOES

Pane cotto a legna, Datterino Confit, Pomodoro Calabro
Infornato, Pomodori secchi Siciliani, Dressing al pomodoro
secco, Basilico

5,00 €

BRUSCHETTA NLICI FUME

Pane cotto a legna, Stracciatella Pugliese Affumicata, Alici
di Cetara Armatore, Scorza di Limone di Amalfi, Polvere di
Olive Nere

5,00 €
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MNARGHERITISSIMA

Pomodoro calabrese az. agricola Migliarese, Stracciatella
pugliese, Parmigiano Reggiano 24 mesi, Pesto al basilico
senza aglio, Basilico, Pomodorino confit

13,00 €

NMNTRIX

Pomodoro calabrese az agricola Migliarese,
Guanciale di maiale viterbese, Dressing di Pecorino romano dom,
Dressing di amatriciana, Pepe

14,00 €

SALSICCIN E MNSCNARPONE

Ragu di salsiccia nera viterbese, Fior di latte del lattaro gargiulo
Ciauscolo, Mascarpone

14,00 €

CROSTINO D'AGNELLO

Prosciutto cotto di Agnello home made, Porro bruciato, Fior di latte
del lattaro Gargiulo selezione slow food, Robiola montata,
Baby rucola, Pepe

1700 €

Base senza glutine +3,50€

Moedifiche con aggiunte potrebbero avere variazioni di prezzo

REMAKES



LI\GU =]

meIIa Ragu di odo

PATATE, CARDONCELLI PINSTRATI
€ FONDO DI FUNGHI PORCI

Patate al burro, Fungo cardoncello piastrato, Fior di latte del lattaro
Gargiulo selezione slow food, Fondo di funghi porcini, Parmigiano
reggiano 24 mesi, Rosmarino fritto

15,00 €

PARMIGIANA TERRONA

Pomodoro calabrese az. agricola Migliarese, Melanzane e funghi
champignon fritti, Provola fresca affumicata del lattaro Gargiulo
selezione slow food, Dressing di parmigiana terrona (melanzane,
patate, funghi, uova sode), Polvere di uovo sodo, Parmigiano
reggiano 24 mesi, Basilico

14,50 €

Base senza glutine +3,50€

Moedifiche con aggiunte potrebbero avere variazioni di prezzo
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MNARGHERINGA

Sugo di mela cotogna, Aringa affumicata,
Dressing di margheringa, (Riduzione di latte di bufala cotto con cipollotto e
aringa), Polvere di cipolla cotta in forno a legna, Insalatina di campo

15,00 €

MODENAN BANGKOK

Crema di biancone,

EntreCote di manzo marinata agli agrumi,
Stracchino piologico, Cipolla rossa di Tropeazcaramellata,
Rucola croccante

16,00 €

NABBANACCHIO AL FORNO

Fior di latte del lattaro Gargiulo selezione slow food,
Crema di patate di Avezzano al forno, Patate Novelle, Abbacchio delle
campagne Romane al Forno, Dressing di soffritto, Erbe amare croccanti

16,00 €

PrROSCIUTTO € "GNE GNE GNE”

Crema di Ricotta Vaccina di Gragnano, Proseiutto Cotto di Maiale
Rustichello marinato alla Birra Agricola“Oirz” e Miele, Pancetta di
Nero Casertano, Ananas Caquamellato, Ricotta montana al Lime,

ucola

15,00 €

Base senza glutine +3,50€

Moedifiche con aggiunte potrebbero avere variazioni di prezzo

EXTREMS
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CHEESECANKE

Panatura di cioccolato nocciole e gianduia
Mousse al formaggio spalmabile e caramello
Salsa al caramello salato

7250 €

LINGOTTI

PISTACCH

Mousse al passion fruit, salsa assoluta di 1pistadchib e piﬁstécchi pralinati

\\

A A 7250 € \
gf e A & il

i B

SPNCCAMISU

Biscotto savoiardo imbevuto al caffe, Crema al mascarpone
Crumble al cacao, Cioccolato fondente croccante

7,00 €

DOLCI



ant

Champagne Tradition Brut | 55€
Jean Gimonnet

Champagne rose 1 er cru brut | 78€
Henin

Franciacorta Docg Brut| 34€
Cola - Lombardia

Franciacorta Docg Brut Rosé | 40€
Cola - Lombardia

Trento Doc Riserva del Fondatore Mach | 46€
San Michele all'Adige

Spumante Brut Naturale | 22¢
Carpineto

Prosecco di Valdobbiadene Docg brut Strade di Guja | 32€
Foss Marai

BOLLICINE
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Frascati Superiore Doc | 22€
Casale Marchese

Chardennay Doc | 25€
Fondazione E. Mach

Vermentino Igt Lucumone | 26€
Mantellassie

Sauvignon Collio Doc - Tenuta Villanova | 28€
Kerner igt - Pravis | 27€
Falanghina del Taburno Doc - Cantina del Taburno | 25€
Roero Arneis Docg Montemeraviglia - Cascina del Pozzo | €24
Ribolla Gialla Doc - Muzic | 30€
Pinot Grigio Doc | 24€
Vigneti Dolomiti Nosiola Igt L'Ora - Pravis | 32€

Passerina Offida Docg - Villa Imperium | 22€

Gewurztraminer Doc - Fondazione E. Mach | 30€




Etna rosso docg Barbazzale - Cottanera | 34€

Chianti Classico Docg Regio - Miscianellol 33€

Rosso Conero Doc Piancarda - Garofoli | 30€
Barbera d'Alba Doc - Fratelli Alessandria | 30€

Pinot Nero Doc | 36€
Istituto San Michele all'Adige

Valpolicella Classico Superiore Doc | 29€
Montespada

Cesanese del Piglio Doc Colle Ticchio | 26€
Corte dei Papi

Nero d'Avola Igp - Ferreri | 25€
Brunello di Montalcino docg - Nardi | 64€
Barbaresco Rabaja Docg - Cortese | 78€
Barolo Docg - Massolino | 58€
Aglianico Doc Fidelis - Cantina del Taburno | 32€
Amarone della Valpolicella Classico Docg - Montespada | 62€

Ribera del Duero El Primer Beso - valdemonias |39€

ROSATI

Rosato Igt Roses Roses | 29€
Ontella

Rosato Igt Dogajolo | 25€
Carpineto
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LOWEN / HEFEWEIZEN

- Hefeweizen 5,2%
- / " Piccola 0,40 1 6€
' Grande 0, 50 | 6,5€

LOWEN / MOHRENKOPFLE
~Red La er 5,4%
Piccola 0,40 | 6€
Grande-'0,50 | 6,5=€

VENTO FORTE X NATURAL BORN DRINKERS

Serial Ipa 6%
Piccola 0,40 | 6€
Grande0,50 1 6 ,5€

SERIAL DIPA BIRRIFICIO RURALE
8%
Piccola 0,40 | 6€
GrandeO, 5016 o€

BIRRE
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Coyoteverde | 10€
Tequila Blanco fume, Jalapenos, Cordial basilico,
Lime, Arancia

SAINT TROPEZ | 10€

Gin london dry, Vermouth dry, Cordial Erbe di provenza
e Fiori di Malva

Cayo Largo | 10€
Rum Santiago de Cuba carta blanca
Cordial more e dragoncello

[ In collaborazione con Jigger ]

DRINK



ACQUA

Ferrarelle 0,75 _ 2,80€
Natia 0,75 2,80€
MOLECOLA
Classica vetro 0,33 3,00€
Biologica vetro 0,33 3,50€
“BimbI” senza caffeina/senza zucchero 2,50’3
Molecola Zero vetro 0,33 3,00€

MOLECOLA E’ LA PRIMA COLA TUTTA
ITALIANA

Molecola e l'unica bevanda che utilizza solo
zucchero certificato ltaliano; Ideata a Torino e
realizzata a Firenze, la famiglia Giotti &
affascinata dal pensiero rivoluzionario di ltalia
zuccheri che, in controtendenza totale,
coinvolge 5600 aziende agricole in una filiera
virtuosa che garantisce un prezzo equo ai suoi
coltivatori.

Chinotto 3,70€
Gazzosa Plose 3,70€
CAFFFE’

Intensita forte 2,00€

da abbinare a cibi abbastanza strutturati. Un
caffé avvolgente, diretto ma pulito, barricato in
gusto, elegante ma deciso. Note di cacao e
vaniglia.

Riserva 2,50€
da abbinare a cibi molto strutturati, cioccolati
oltre '80% o distillati. Un gusto delicatissimo ma
al contempo importante, intenso. Note di cuoio
e foglie di tabacco.

BEVANDE
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Amaro d’Abruzzo Jannamico

Amaro alle Erbe Riserva Speciale - Alpestre

Amaro al luppolo Tre Fontane

Amaro 20 erbe Tre Fontane

Amaro Sibilla - Varnelli

Amaro 1904

Liquore Zabaione al caffe

Liquore Liquerizia e menta

Liquore di Genziana - Jannamico

Liquore di Lamponi - Phil. De Bourgogne

Liquore di Limone della Costa d’ Amalfi

Liquore alla Liquirizia - Calabro

Liquore al Miele - Irish Mist

Liquore al Pistacchio - Majani

Liquore alle Nocciole - Frangelico

Liquore ai Peperoni

Sambuca sbagliata

Calvados Pays D’Auge - Chateau Du Breuil

Grappa 52 Invecchiata - Pravis

Grappa Bianca Nosiola - Istituto San Michele All’Adige
Whisky Scotch Single Malt Islay Smokehead Torbato
Whisky Scotch Single Malt Islay Smokehead Fruttato
Rum agricole jm Creoles

Rum agricole jm Fruité

Rhum Agricole Fumee Volcanique - J.M.

Rum Single Cask Guyana 2008 - Plantation

—COPERTO 1,5€

FINAL
HUGS

4,00€
7,50€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,50€
4,50€
10,00€
4,50€
4,00€
10,00€
10,00€
10,00€
10,00€
10,00€
10,00€



Tutte le opere esposte fanno parte della selezione
proveniente dalla collezione della Galleria d’Arte
ed Associazione Culturale di Roma con sede in
Frascati: “Agarte — Fucina delle Arti”

«La selection parte da una ricerca che verte intorno al concetto di
“estremo”, innovativo, non convenzionale ed unico, ricollegando le
sfera del tradizionale e dell'artigianato a quella del mondo
contemporaneo composto da giochi cromatici innovativi e forme che
escono fuori dalla zona di comfort del figurativo tradizionale.

A partire dal giocoso handmade di Giuseppe Palermo della serie
“Briks” e “Paco” (si racconta nella video intervista prodotta da Agarte
e presente su YouTube dal titolo: “Giuseppe Palermo: Gioco, forma,
colore”), sino al moderno classicismo delle sculture di legno ed
acrilico prodotte da Daniele Fortuna, la collezione di 6 opere
scultoree e di 3 tele in acrilico prodotte da Andrea Marazzi incarna lo
spirito contemporaneo ed alternativo di quel “collettore di idee” che
vuole essere “Extremis” rispecchiandosi in particolar modo nelle
innovative pizze di Extremis.»

Alessandro Giansanti
Art director, curatore e gallerista presso “Agarte —
Fucina delle Art”



rOP HANDS

BY ANDREN MNRNeal

“Perhaps”, “V” e “Matador’, sono grosse tele in acrilico
appartenenti alla serie “Pop hands”, serie ideata e real
poliedrico tatuatore, pittore ed ex archltetto Andrea Ma
tele sono state esposte nella rassegna di pittura annuale
“Frascati in Arte”, nel festival di editoria e arte “Di-Versi
e nella prestigiosa location delle Scuderie Aldobranidi
Frascati a cura di “Agarte — Fucina aelle Arti”, finendk
essere esposte a Palazzo Rospigliosi di Zagarolo
di Parma (pubblicate anche sulla Repubblic:

L'iconica serie nasce dalla necessita di rap
‘messaggio contenuto nella cultura pop
gestuallta delle mani, veicolando il sig
comunicazione stessa tramite [ ausmo dei “gest™.
tutti | giorni. ,

“Matador” “Perhaps” “v” = é
Pittura Pittura Pittura b ﬁ
Acrilico su tela, 2022 Acrilico su tela, 2022 Acrilico su tela, 2022
Dim. 100120 cm Dim. 100*120 cm Dim. 100120 cm
DEVEREE Dalla serie Dalla serie

“Pop Hands” “Pop Hands” “Pop Hands”

a cura di “Agarte — a cura di “Agarte — a cura di “Agarte —

Fucina delle Arti” Fucina delle Arti Fucina delle Arti”

1.400,00 € + I[VA 1.400,00 € + IVA 1.400,00 € + IVA



DANIELE
FORTUNA

“Dancing Fauno” e “Young Hermes” sono iconiche sculture in
legno e acrilico su base nera in ferro, realizzate a mano dal
giovane scultore e designer Daniele Fortuna. Fortuna e
riconosciuto sul suolo nazionale e sul mercato internazionale
proprio per le sue sculture a cavallo tra il piu moderno o G

contemporaneo e immaginario classico ed antico. _
Fortuna fa utilizzo di colori accesi in acrilico che riescono %p &
donare profondita, ma al tempo stesso anche Ieggerezza-
materiale e questo avviene grazie alla tecnica utilizz
viene progettata, scomposta, tagliata ed infine mcol[
manualmente pezzo per pezzo con estrema premst'

attenzione.

“Dancing Fauno”
Scultura

Legno, acrilico e ferro, 2021
Dim. H 37 cm

acura di

“Agarte — Fucina delle Arti”
880,00 € + IVA

“Young Hermes”
Scultura

Legno, acrilico e ferro, 2021
Dim. H 35 cm

acuradi

“Agarte — Fucina delle Arti”
800,00 € + IVA




FERDINANDO
VASSANALLO

“Uovo d'uova” € una serie di 15 sculture in ceramica frutto della
creativita di Ferdinando Vassallo,noto scultore e ceramista di
Montecorvino Rovella (SA). La serie € stata esposta alla
Baccaro Art Gallery di Pagani (SA) con una personale d’artista
curata da “Agarte — Fucina delle Arti”, ad Atrani (ottenendo il
patrocinio della stessa citta) e nella location storica dellAntico
Arsenale d’Amalfi (ottenendo il patrocinio della citta di Amalfi e
lintervento dell’ Assessorato alla cultura). )
La serie e stata catalogata in due libri editi dalla Gutenberg
Editore, € curata da “Agarte — Fucina delle Arti” e compare nel
numero di Luglio-Agosto 2022 di “Interni Magazine” (Edito da
Mondadori). Le incredibili sculture rappresentano egnuna uno
stile diverso di ceramica, creando un sunto delle tecniche
utilizzate dal maestro.

“Uovo d’uova”

Ceramica
WS s Ceramica a lustri, 2020
S i w\’ -~ .. Dalla serie “Uovo d'uova”
P s i DT acurad
o TRl TR o “Agarte — Fucina delle Art/”

S oA @ tww—— Collezione Extremis



BrIKS

BY GIUSEPPE PALERN\O

“Homus Brik” o “Homo Brik”, &€ una peculiare serie scultorea S
creata con materiale edile di scarto tagliato, incollato e dipintoin.

acrilico con colori brillanti. La serie di 15 pezzi realizzatanel
2022 ¢ stata prodotta dall'artista, scultore e pittore curato da ]
“Agarte — Fucina delle Arti” Gluseppe Palermo. )

Lartista salernitano proveniente da Malorl riesce sefm
sorprendere con la sua creativita rappresentando 0
semplici in maniera efficace. In questa serie,
nuova V|ta ad un materlale d| scarto rientrang

“Homo Brik”

Scultura

Mattone, acrilico e ferro, 2022
Dalla serie “Homus Brik”

a cura di

“Agarte — Fucina delle Arti”
100,00€ + IVA

“Homo Brik”

Scultura =

g 8N

Mattone, acrilico € ferro, 2022

Dalla serie “Homus Brik”
acuradi
)

“Agarte — Fucina delle Arti
100,00€ + IVA



rPN\CO

BY GIUSEPPE PALERNO

sogni. La serie composta da due pubbllcaZ|on| per un t
30 sculture di piccole dimensioni, & lnteramente realizza
mano dal creativo ed abile plttore spuft@ce e ceramls '
costiera amalfitana. ¥

Palermq, provenienza Maiori (SA) rappre

“Paco” “Homo Brik”
Ceramica Ceramica
Ceramica e ferro, 2021 Ceramica e ferro, 2021
Dalla serie “Paco” Dalla serie “Paco”
acura di a cura di
“Agarte — Fucina delle Arti” “Agarte — Fucina delle Arti”

120,00€ + IVA 120,00€ + IVA




Per informazioni sui prezzi e la vendita delle opere, rivolgersi a:
“Agarte — Fucina delle Arti”
agarte @agarte.it
+39 351 740 5874
Via dellOImo, 26, 00044 Frascati (RM)
www.agarte.it
FB: Agarte — Fucina delle Arti
|G: agarte_fucinadellearti
YouTube: Agarte — Fucina delle Arti



